
GRAN CUVÉE
EXTRA DRY

Varietà uve: Selezione di uve bianche
Provenienza uve: Italia

Titolo alcol effettivo: 11% vol.
Residuo zuccherino: 15-17 g/l

Descrizione: Ci sono momenti che rappresentano qualcosa di magico, che accendono 
l’allegria. Momenti dove il cuore e il palato si aprono ad accogliere frizzanti sensazioni. 
Con Gran Cuvée il gusto lo senti, gli aromi li assapori, i profumi ti avvolgono in 
un’atmosfera magica, dove tutto confluisce per creare emozioni uniche ed inedite.
Vino dal colore giallo paglierino scarico, dal perlage vivace. I profumi sono gradevolmente 
freschi con sfumature fruttate di frutta gialla, pesca e albicocca.
In bocca si presenta pulito con una piacevole armonia gustativa.

Abbinamenti: Ottimo come aperitivo oppure con primi piatti e secondi di pesce delicato.

Temperatura di servizio: 6-7°C

Codice a barre cartone Codice a barre bottiglia Volume Bot. per 
cartone

Cartoni per euro 
pallet

Cartoni per 
strato

Numero di 
strati

8010719009418 8010719009401 75 cl 6 96 16 6


