
SPUMANTE ROSÉ
EXTRA DRY

Rebsorte(n): Cuvee aus  weißen und roten Trauben 
Anbauregion: Venetien, Italien

Effektiver Alkoholgehalt: 11% vol
Restzuckergehalt: 15 - 17 g/l

Beschreibung: Ein Rosé-Schaumwein, der aus einem Verschnitt ausgewählter roter Trauben 
gewonnen wird, welche nach der Charmat-Methode mit natürlicher Gärung in Rosé vinifiziert 
werden. Der Wein präsentiert sich in einem zarten Rosé, mit violetten Reflexen und einer feinen, 
langanhaltenden Perlage. An der Nase präsentiert er sich angenehm fruchtig mit Walderdbeerdüften.
Am Gaumen ist er frisch, fein und harmonisch.

Speisenempfehlungen: Toll als Aperitif, stilvoll begleitet er auch Vorspeisen auf Basis von Salami und 
jungem Käse wie auch Fleischgerichte. Probieren Sie ihn doch mal zu Risotto mit Waldfrüchten.

Serviertemperatur: 7-9°C

COD. 23S040010

Erhältlich in den folgenden Formaten: 0,75 L

Barcode Karton Barcode Flasche Volumen Flaschen pro 
Karton

Kartons pro Euro 
Palette

Kartons pro 
Lage

Lagen pro 
Palette

8010719009500 8010719009494 75 cl 6 96 16 6

Das Produkt ist für Kinder/Jugendliche unter 18 Jahren und Risikogruppen (Alkoholiker, Allergiker, 
usw.) nicht geeignet. Enthält Sulfite.


